
CASA YAGÜE SAUVIGNON BLANC, Casa Yagüe (Trevelin, Chubut)
VIEJAS VIÑAS BLANCO, Canopus (El Cepillo, Valle de Uco)
FIELD BLEND NARANJO, Paso a Paso (El Cepillo, Valle de Uco)
OLD VINES TORRONTES, El Esteco (Valles Calchaquíes, Salta)
PINTOM ROSADO SUBERSIVO, Canopus (El Cepillo, Valle de Uco)
BARDA PINOT NOIR, Chacra (Mainqué, Patagonia)
MARIFLOR PINOT NOIR Michell Rolland (Valle de Uco)
COLOME LOTE ESPECIAL PINOT NOIR, Colome (Valle Calchaquies,Salta)
ARAUCANA MALBEC, Casa Pirque (Valle Azul, Rio Negro)
DE SANGRE MALBEC, Luigi Bosca  (Lujan de Cuyo, Mendoza)
GRAN RESERVA MALBEC, Lui (Paraje Altamira, Valle de Uco)
LA LINTERNA MALBEC, Bemberg (Chañar Punco, Catamarca)
TOMERO PETIT VERDOT , Vistalba (Lujan de Cuyo, Mendoza)
DESIERTO PAMPA CAB. FRANC, Bodega del Desierto (La Pampa, Patagonia)
POLIGONOS CAB. FRANC, Zuccardi (San Pablo, Valle de Uco)
PASIONADO CAB. FRANC, Andeluna (Gualtallary, Valle de Uco)
HIJO DE LA MONTAÑA SYRAH - PET VERD, Sarapura Wines (Valle de Zonda, San Juan)
MONTCHENOT 5 AÑOS CORTE TINTO, Lopez (Cruz de Piedra, Maipú)
VINO DEL SEÑOR MALBEC - CAB. FRANC, Bodega Pielihueso (Los Chacayes)
HUMANAO MALBEC/CABERNET, Humanao (Cachi, Salta)
BALSA DE PIEDRA CORTE TINTO, Michelini i Mufatto (Valle de Uco, Mendoza)
CASA DE LAS MUSAS GSM, SoloContigo (Los Chacayes, Valle de Uco)
PARTICULAR CAB. SAUVIGNON, Bianchi (San Rafael, Mendoza)
BRAMARE APPELLATION CAB. SAUVIGNON, Viña Cobos (Luján de Cuyo, Mendoza)

$ 1650
$ 590
$ 335
$ 1000
$ 680
$ 930
$ 750
$ 1360
$ 840
$ 710
$ 975
$ 2790
$ 780
$ 600
$ 620
$ 1050
$ 240
$ 470
$ 480
$ 170
$ 440
$ 530
$ 1170
$ 1680

$ 8250
$ 2700
$ 1670
$ 5000
$ 2900
$ 3300
$ 3700
$ 6800
$ 4200
$ 3450
$ 4900
$ 13950
$ 1900
$ 3000
$ 3100
$ 7500
$ 1200
$ 1950
$ 2400
$ 900
$ 2200
$ 2600
$ 3200
$ 8400

CHACRA 55 PINOT NOIR 2019 98pts Suckling, Chacra (Mainqué, Patagonia)
PIONERO CORTE 2015 98pts Suckling, Bermberg (Gualtallary, Valle de Uco)
PIEDRA INFINITA MALBEC 2016 100pts Parker, Zuccardi (Paraje Altamira, Valle de Uco)
CHEVAL DES ANDES 2017 100pts Suckling, Cheval des Andes (Las Compuertas, Mendoza)
ALTURA MÁXIMA MALBEC 2016 97pts Atkin, Colomé (Valles Calchaquíes, Salta)

$ 1800
$ 4050
$ 7300
$ 3960
$ 4760

$ 9000
$ 20250
$ 36400
$ 19800
$ 23800

FELINO CHARDONNAY, Viña Cobos (Mendoza)
FELINO CABERNET SAUVIGNON, Viña Cobos (Mendoza)

ALMA 4 PINOT NOIR - CHARDONNAY, Alma 4 (Valle de Uco, Mendoza)
ALMA 4 PINOT NOIR ROSÉ, Alma 4 (Valle de Uco, Mendoza)

$ 520
$ 600

$ 460
$ 400

D E L  D I S P E N S E R 1 5 0 M L B O T

D E L  C O R A V I N 1 5 0 M L B O T

V I N O S  D E  T E M P O R A D A 1 5 0 M L B O T
$ 2600
$ 3000

$ 2300
$ 2000

VINOS POR COPA



$ 1800
$ 2750
$ 3100
$ 3350
$ 9150

B L A N C O S
LES FOUS CORTE BLANCO, Blanchard & Lurton (Los Chacayes, Valle de Uco)
PÉRGOLAS CORTE BLANCO, Cara Sur (Barreal, San Juan)
POLÍGONOS VERDEJO, Zuccardi (San Pablo, Valle de Uco)
ANGÉLICA ALTA CHARDONNAY, Catena Zapata (Valle de Uco, Mendoza)
CASA YAGÜE OAK CHARDONNAY, Casa Yagüe (Trevelin, Patagonia)

R O S A D O S  Y  N A R A N J O S
COMO UNA LIEBRE EN MARZO BONARDA, Colonia Las Liebres (Luján de Cuyo, Mendoza)
PIELIHUESO NARANJO, Pielihueso (Los Chacayes, Valle de Uco)
NAT CHARMAT PINOT NOIR, Vinyes Ocults (Valle de Uco, Mendoza)
PINTOM ROSADO SUBVERSIVO, Canopus (El Cepillo, Valle de Uco)

E S P U M A N T E S
AMALAYA BRUT NATURE RIESLING-TORRONTÉS, Amalaya (Cafayate, Salta)
BARON B BRUT ROSÉ PINOT NOIR , Baron B (Valle de Uco, Mendoza)
OTRONIA BRUT NATURE CHARDONNAY, Otronia (Sarmiento, Patagonia)

T I N T O S
AQC NEBBIOLO, Agua Que Canta (Junín, Mendoza)
MAYUCO MALBEC, Seclantas Adentro (Molinos, Salta)
OJO NEGRO MALBEC, Dieter Maier (Río Negro, Patagonia)
SONVIDA CABERNET SAUVIGNON, Son Vida (Paraje Altamira, Valle de Uco)
MIRAS JOVEM TROUSSEAU, Miras (Río Negro, Patagonia)
CARMELO PATTI CABERNET SAUVIGNON, Carmelo Patti (Luján de Cuyo, Mendoza)
LA VOJA PINOT NOIR, Dominio de Freneza (Patagonia)
FINCA SUAREZ PARCELA MALBEC, Finca Suarez (Paraje Altamira, Valle de Uco)
VER SACRUM GSM CORTE TINTO, Ver Sacrum (Los Chacayes, Valle de Uco)
DON BICHO MALBEC NATURAL, Ravera Wines (Los Chacayes, Valle de Uco)
FINCA IRAL WINEMAKER'S SELECTION CORTE TINTO, Finca Iral (Mendoza)
CHAÑARMUYO VIÑA PROVIDENCIA MALBEC, Chañarmuyo (La Rioja)
ALFIL CORTE TINTO, Finca Los Dragones (Barreal, San Juan)
CORAZÓN DEL SOL GARNACHA, Corazón del Sol (Los Chacayes, Valle de Uco)
FRANCISCO PUGA L'AMITIE CORTE TINTO, Paco Puga (Valles Calchaquíes, Salta)
MARTIR  CABERNET FRANC, Lorenzo de Agrelo (Agrelo, Luján de Cuyo)
RD CORTE TINTO, Tacuil (Molinos, Salta)
CUARTEL 2 MALBEC, Marchiori & Barraud (Perdriel, Luján de Cuyo)
VERTEBRADO CABERNET FRANC, Los Chocos (Gualtallary, Valle de Uco)
LABORUM DE PARCELA TANNAT, El Porvenir (Cafayate, Salta)
BIN OTTO CORTE TINTO, Bira (Valle de Uco, Mendoza)
RICCITELLI OLD VINES FROM PATAGONIA MERLOT, Riccitelli (Río Negro, Mendoza)
AMAR Y VIVIR  CABERNET SAUVIGNON, Arca Yaco (Quebrada de San Lucas, Salta)

VINOS POR BOTELLA

B O T

$ 1350 
$ 1700
$ 1750
$ 3300

$ 1950 
$ 2700
$ 4500

$ 1150 
$ 1300
$ 1580
$ 1550
$ 1750
$ 1700
$ 1900
$ 2500
$ 1900
$ 2000
$ 2400
$ 2400
$ 2550
$4350
$ 2600
$ 2700
$ 3000
$ 3400
$ 4000
$ 3600
$ 5000
$ 5900
$ 8700



 PARA ACOMPAÑAR AL VINO

B O C A D O S $ 2 9 0

Selección de Quesos
Selección de Fiambres
Burrata, tomates asados, albahaca, oliva
Novillo asado, hongos, papines a la sal
Calamar grillado, crema de papa, ajo negro
Hummus de remolacha, salmón curado, praliné
Meloso de arroz con azafrán, langostinos
Pasta rellena, jugo de zanahoria y menta
Volcán de dulce de leche
Frutillas, mousse de frutos rojos, ganache de chocolate blanco
Degustación de chocolate amargo

P L A T I T O S $ 7 5 0

Servimos comida pensada para acompañar el vino. Las porciones son pequeñas
y se pueden compartir. Utilizamos productos frescos y de temporada.

Preferimos productores locales.

ACIDO: Salmón, leche de tigre, pepino, menta
SALADO: Lomo curado, tomates asados, hongos en conserva
AGRIDULCE: Frutos rojos, queso de cabra, hierbas
PICANTE: Panceta, crema de ají picante, hojas de mostaza
AMARGO: Cordero, leche de almendras, cítricos
DULCE: Queso de cabra, dulce de membrillo

El agua filtrada, el pan y aceite de oliva son cortesía de la casa



AMERICANO Campari, vermouth rosso, soda
NEGRONI Gin London Dry, Campari, vermouth Rosso
OLD FASHIONED Whisky Bourbon, bitter Angostura, azúcar, cerezas maraschino
BOULERVARDIER  Talisker 10 years, Campari, vermouth Antica Fórmula

GIN & TONIC

( consultá con nuestro bartender por opciones especiales )

MALTAS

COVENT PINK, Córdoba
HEREDERO, Entre Ríos
KUNUK, Mendoza
FLY ME TO THE MOON, San Luis
ALLIGNANI BLUE, Santa Fe
RESTINGA DESTILADO DE OTOÑO, Mar del Plata

N A C I O N A L 


I M P O R T A D O S 

LE TRIBUTE, España
THE BOTANIST, Escocia
MONKEY 47, Alemania
FIFTY POUNDS, Reino Unido

CERVEZAS
ILEGAL BOHEMIAN PALE ALE 750cc, Maal Wines (Mendoza)
JAGGER IRISH 500cc, Jagger (Mendoza)
JAGGER BLONDE 500cc, Jagger (Mendoza)
JAGGER APA 500cc, Jagger (Mendoza)
JAGGER BRUT IPA 500cc, Jagger (Mendoza)
JAGGER IMPERIAL STOUT 500cc, Jagger (Mendoza)
¡CHE! DOS MOSTOS CHARDONNAY 750cc, Jagger (Mendoza)
¡CHE! DOS MOSTOS MALBEC 750cc, Jagger (Mendoza)
¡CHE! DOS MOSTOS CABERNET FRANC 750cc, Jagger (Mendoza)

JAMESON GOLD, Whiskey, Irlanda
TULLAMORE DEW, Whiskey, Irlanda
ARDBEG 10 YEARS, Single Malt, Escocia
MAKER'S MARK, Bourbon, Estados Unidos
JOHNNIE WALKER GOLD LABEL, Blended, Escocia
TALISKER 10 YEARS, Single Malt, Escocia
KNOB CREEK, Bourbon, Estados Unidos

$ 700
$ 250
$ 250
$ 280
$ 300
$ 300
$ 500
$ 500
$ 500

CÓCTELES
$ 300 
$ 450
$ 800
$ 1150

$ 450 
$ 550
$ 600
$ 650
$ 700
$ 750

$ 900 
$ 1250
$ 1500
$ 1700

$ 700
$ 700
$ 1500
$ 1600
$ 1600
$ 1700
$ 2600

Aquí se encuentra una pequeña selección de 20 etiquetas de Gin Nacional,
consulte para degustar alguno en particular.


