
|DESAYUNOS Y MERIENDAS|

MENÚ

COFFEE OFFICE

TRABAJÁ TRANQUILO,
CON TU DESAYUNO, EL REFILL DE CAFÉ

LO INVITA GOYA

|GOYA CLÁSICO|  $460
CAFÉ O INFUSIÓN + 2 TORTITAS O MEDIALUNAS 

|EL QUE GOYA PREFIERE| $770
CAFÉ O INFUSIÓN + TOSTADAS CON PALTA Y HUEVO
REVUELTO + JAMÓN Y QUESO

|DULCE GOYA| $500   
CAFÉ O INFUSIÓN + TOSTADAS CON QUESO / MANTECA Y 
DULCE CASERO DE FRUTA DE ESTACIÓN

|GOYA MODERADA| $700  
CAFÉ O INFUSIÓN + PORCIÓN DE TORTA

|GOYA CLARA| $710 
CAFÉ O INFUSIÓN O JUGO DE NARANJA + OMELETTE DE 
CLARA DE HUEVO + FRUTAS 

|GRAN BRUNCH|

2 INFUSIONES O CAFÉ + JAMON Y QUESO + PALTA +
HUEVO REVUELTO + 2 MINI SÁNDWICH DE LOMITO 
AHUMADO, RÚCULA Y TOMATES CONFITADOS EN PAN 
BRIOCHE + TORTILLA DE PAPAS GRATINADA CON 
MOZZARELLA Y PESTO DE TOMATES SECOS + PLATO DE 
FRUTAS FILETEADAS + 2 JUGOS.             

$1800   

* POR $280 ADICIONALES CAMBIAS LA INFUSIÓN POR APEROL SPRITZ (C/U)

ESPRESSO (Chico)
ESPRESSO AMERICANO (Chico)
RISTRETTO (Chico)
LATTE (Grande)
FLAT WHITE 
Doble tirada de espresso y leche (Grande) 
CORTADO
Espresso americano y leche (Grande) 
MACCHIATO
Manchado americano doppio y espuma de leche (Grande)
LÁGRIMA 
½ espresso y leche (Grande)
ESPRESSO CON PANA 
Espresso mas crema chantillí (Grande) 
CAPUCCINO
Latte con cacao (Grande)
DOBLE ESPRESSO
ESPRESSO TONIC Un expresso con tónica, frio
SUBMARINO
TÉ

*ADICIONAL LECHE DE ALMENDRAS 

$170
$170
$170
$230
$260

$240

$230

$230

$250

$250

$250
$330
$280
$180

$110

GRANOS DE CAFÉ VERDE DE ALTA CALIDAD TOSTADOS A SU 
MÁXIMO POTENCIAL DE SABOR POR VERDADEROS ARTESANOS, 
PARA DESPUÉS SER PREPARADOS ADECUADAMENTE BAJO 
ESTÁNDARES DETERMINADOS.

|CAFÉ DE ESPECIALIDAD|

Todos los café y te pueden salir frios 



TAPA HONGOS $650 
Pan de campo, paté de hongos, puerro y parmesano,
tomates secos aderezados con oliva y ciboullete, queso brie.

BERENJENAS PETIT AL ESTILO NÁPOLES $460 
Berenjenas asadas cubiertas de salsa de tomate fresco, 
queso muzzarella, queso gruyere, albahaca y aceite de oliva.

TAPA DE SALMÓN GRAVLAX $670
Pan de campo, salmón ahumado curado en sal por 48 hs, 
queso crema ácido y manzanas verdes.

PAN TUMACA $570
Pan de campo, salsa de tomate, jamón serrano, 
queso parmesano rallado, rúcula y aceite de oliva.

LANGOSTINOS AL AJILLO $660
Langostinos salteados en manteca de hierbas, ajo, guindilla, 
pimentón ahumado y vino blanco acompañado de brócoli 
fresco y tomates de estación.

TAPA DE PALTA $500 
Pan de campo, palta fileteada, huevo poché, tomates cherrys 
confitados, mix de semillas, queso brie y aceitunas negras.

TAPA CERDO TERIYAKI $480
Cerdo Teriyaki con crema de zanahoria y curry
y chips de camote

PAPAS BRAVAS $630
Papas rústicas con salsa brava y ali-oli.

DEGUSTACIÓN DE TAPAS $1600 
Degustación de 4 tapas del día con 2 vermouth de la casa.

Nuestra pastelería es alemana y artesanal.

STRUDEL DE MANZANA          
FRENCH TOAST 
BUDÍN (consultar disponibilidad) Zanahoria, nuez y 
jengibre | Pera y nuez | Zapallo, almendras y nuez   
TORTA DEL DÍA cheesse cake, torta mousse de cho-
colate con frutos rojos y mousse de limón con amapolas 

TOSTADAS CON QUESO Ó MANTECA y 
DULCE CASERO
TORTITAS
MEDIALUNAS
MEDIALUNA CON JAMÓN Y QUESO
YOGURT CON GRANOLA Y FRUTAS

FRUTAS DE ESTACIÓN CON MIEL
         

*OPCIONES SIN TACC consultar por pastelería del día

$480
$450
$450

$530

$320

$90
$200
$320
$520

$300

|PASTELERÍA Y DULCES|

| MENÚ DEL DíA | $1450 

PRINCIPAL A ELECCIÓN: 3 OPCIONES + BEBIDA SIN 
ALCOHOL Ó COPA DE VINO Ó VERMOUTH CINZANO

*POR $280 ADICIONALES CAMBIAS LA BEBIDA 

POR APEROL SPRITZ 

PLATOS SIN TACC / SIN GLUTEN: Consultar opciones del día. 

|PETIT RESTAURANT|

|SALADOS|

|SANDWICHES / PRINCIPALES|

TOSTADAS CON PALTA Y HUEVOS REVUELTOS

CROQUE MADAME

CLÁSICO TOSTADO DE JAMÓN Y QUESO

CLUB SÁNDWICH GOYA
Pan árabe, suprema de pollo a la plancha gratinada con queso pategras,
salsa teriyaki, guacamole y tomate con papas rústicas.

BURGUER VEGGIE
Medallón de lentejas gratinado, mix de verdes,
tomate fresco, guacamole, y ketchup de curry

HAMBURGUESA GOYA
Pan de manteca, 200 gr de carne, queso cheddar, tomate fresco y mix de 
verdes acompañado de papas fritas

HAMBURGUESA GOYA ESPECIAL
Pan de manteca, 200 gr de carne, mix de verdes, tomate fresco,
panceta a la plancha y huevo acompañado de papas fritas

MILANESA DE LOMO VETEADO NAPOLITANA 
Mozzarella, tomate fresco, queso sardo, albahaca y aceite de oliva,
con ensalada de estación.

MILANESA DE LOMO VETEADO A CABALLO 
Jamón natural, huevos fritos, cebolla de verdeo, aceite de oliva,
acompañado de ensalada de estación.

OJO DE BIFE AL PUNTO DE COCCIÓN (300 GR) 
Acompañado de papines en manteca de hierbas, kale a la plancha,
huevo frito y barbacoa casera.

|MENÚ INFANTIL| $800

$620

$680

$590

$950

$980

$850

$1020

$1100

$1100

$1320

|TAPEO|

|POSTRE DEL DÍA|  $530

· CHEESECAKE CON FRUTOS ROJOS, CHANTILLY CÍTRICA
Y FRUTAS DE ESTACIÓN ASADAS.

· GANACHE DE CHOCOLATE, FRUTOS SECOS TOSTADOS
Y REDUCCIÓN DE NARANJA.

· TORTA HÚMEDA DE AMAPOLAS Y LIMÓN.



LICUADOS  DE FRUTAS (CON LECHE )
LICUADOS DE FRUTAS (CON AGUA) 
PEPSI / PASO DE LOS TOROS / 7 UP / MIRINDA 
AGUA MINERAL CON O SIN GAS
JUGO DE NARANJA EXPRIMIDO
       · GRANDE 
       · MEDIANO
LIMONADA

$400
$360
$200
$190

$420
$320
$280

|BEBIDAS SIN ALCOHOL|

|COCKTAILS CLÁSICOS|

|PISCO SOUR| $440 
PISCO CALAVERA / JUGO DE LIMÓN / ALMÍBAR / 
CLARA DE HUEVO / ANGOSTURA
|NEGRONI| $480 
CAMPARI  /  VERMOUTH MARTINI ROSSO  / 
GIN TANQUERAY 
|ESPRESSO MARTINI |$500 
VODKA PAN / KAHLUA / CAFÉ ESPRESSO / ALMÍBAR 
|ESPRESSO GIN |$550 
GIN PRINCIPE DE LOS APÓSTOLES, CAFÉ ESPRESSO, 
TÓNICA
|OLD FASHIONIED| $680 
BOURBON BULLEIT / ANGOSTURA / AZÚCAR 
|APEROL SPRITZ| $520 
APEROL / ESPUMANTE / SODA 
|BASIL SMASH|  $500 
GIN PRÍNCIPE DE LOS APÓSTOLES / JUGO DE LIMÓN / 
ALMÍBAR / ALBAHACA
|CYNAR JULEP| $480 
CYNAR 70 / MENTA / JUGO DE LIMÓN / ALMÍBAR / 
POMELO / SODA
|GIN PRÍNCIPE DE LOS APÓSTOLES| $500
|MOJITO| $460 
|MOJITO MALIBU|$500
|FERNET| $450    
|FERNET PARA PREPARAR| $750   
|CUBA LIBRE| $470 
|CUBA LIBRE PARA PREPARAR| $780 
|GIN BULLDOG| $660   
|GIN BOMBAY| $700   
|GIN HENDRICKS| $1.100   
|GIN STAR OF BOMBAY| $1.500
|GIN LE TRIBUTE| $800 

|PROMOCIÓN| COCKTAIL DEL DÍA 2 X $900

CINZANO (BIANCO / ROSSO)                                           $250 

CARCAMO (SECO / BLANCO)                                           $350 

LUNFA (ROSADO / ROSSO)                                           $380

LA MALA MARÍA (BLANCO / ROSSO)                                           $520

LA FUERZA (BLANCO - PRIMAVERA DE LOS ANDES - ROJO)                        $480

|VERMOUTH|

|COCKTAILS DE AUTOR|

|GOYA SOUR| $620
PISCO CALAVERA / VERMOUTH LUNFA ROSADO 
/ JUGO DE POMELO / ALMÍBAR DE CEDRÓN / 
CLARA DE HUEVO / ANGOSTURA

|TÓNICO GOYA| $620
GIN PRÍNCIPE DE LOS APÓSTOLES / JUGO DE 
POMELO / INFUSIÓN DE HIBISCUS / ALMÍBAR 
DE PIMIENTA / AGUA TÓNICA 

|CINNAMON TONIC| $570
GIN PRINCIPE DE LOS APÓSTOLES, SCHUB DE 
MANZANA VERDE, ALMIBAR DE CANELA, TÓNICA

|SANTO PRÍNCIPE| $720
GIN PRINCIPE DE LOS APÓSTOLES, ST GERMAIN 
JUGO DE LIMÓN, JUGO DE POMELO, ALMIBAR DE 
CACAO, TÓNICA

|MONJE COLOMBIANO| $690
RON AÑEJO, FRANGELICO, CAFÉ ESPRESSO, JUGO 
DE NARANJA, ALMÍBAR

|ABEJA OBRERA| $380
AMARGO OBRERO / VERMOUTH MARTINI 
ROSSO/ JUGO DE POMELO / MIEL DE ALBAHACA

|PROMOCIÓN| COCKTAIL DEL DÍA  2X $900

https://www.instagram.com/goyabrunch/


STELLA ARTOIS | 410CC
PATAGONIA | 410CC

|CERVEZAS|

|VINOS|

|SOMBRERO|
HUENTALA WINES | MALBEC | CABERNET FRANC

|VIÑATERO|
BODEGA MENDEL | CINCO SENTIDOS | MALBEC 

|MONTEAGRELO|
BODEGA BRESSIA | MALBEC | CABERNET FRANC 

|CHUPASANGRE|
BODEGA FAMILIA KRETSCHMAR | MALBEC | BLEND

|SANGUINARIO|
 BODEGA FAMILIA KRETSCHMAR | MALBEC 
 
|VIÑAS ARGENTINAS| CHARDONNAY

|VINO POR COPA| VIÑATERO

$1500

$1100

$2200

$1300

$1800

$1000

$410

$380
$390

|HACÉ CLICK Y SEGUINOS!|

https://www.instagram.com/goyabrunch/

