PLATOS
VEGETARIANOS

PLATOS
VEGANOS

PLATOS APTOS
CELIACOS

®OO®

Agradecemos informar al
camarero si es celiaco o tiene
alguna intolerancia/alergia
para asegurar la manipulacién
y cuidados correspondientes
en la preparacion. Puede
solicitar pan sin T A.C.C.

al camarero.

&
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pago
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& CUBIERTO

$850,00.

VIVANCO

ENTRADAS

pARA COMPARTH

e/ GXN9

PROVOLETA SURENA

Escabeche de hongos,
eneldo y nueces pecan.

$6.300,00.

PROVOLETA SURENA OPCION
VEGGIE

Queso vegano, escabeche
de hongos, eneldo y
nueces pecan.

$6.300,00.
LANGOSTINOS CROCANTES

Con salsa tartara de
maracuyd y chips de
batata.

$6.770,00.

RABAS

Con aderezo
Vivanco.

$10.930,00.

EMPANADAS DE CARNE

cortadas a cuchillo con
ciruelas y salsa de tomate
picante. (2 unidades)

$3.270,00.
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RIBS DE CERDO LAQUEADAS

Con salsa barbacoa
acompafada de papa rellena
con chutney de cebolla.

$11.480,00.

BROCHET MIXTO CON COLESLAW
Y PAPAS ESPANOLAS

Ternera, pollo, zucchini,
morrén, cebollasy
berenjenas.

$11.710,00.

BIFE DE CHORIZO MARINADO

Con Ghee de pimentén
ahumado, crostin de queso y
damasco acompafiado de
mix de verdes y reduccidén
de aceto.

$12.930,00.

WRAP DE BONDIOLA
DESMECHADA

Con lechuga, tomate y cebolla
ciselada con alioli de lima,
cilantroy menta.

$8.290,00.

TRUCHA A LA MANTECA

de salvia con arancini di
riso y vegetales salteados.

$11.740,00.

02 012024



CANELONES BIFE DE CHORIZO FILET DE MERLUZA A LA ROMANA
De ricota y verdura con 350 gr. con guarnicion Con puré de papasy
salsa mixta. rdcula fresca.
$8.540,00. $1218000.® $9.050,00.
MATAMBRITO DE CERDO
PANZOTTIS DE RICOTA Y Con gremolata de EIUUPRREENI\%N%MILANESA A
MURGILII-A g boll citricos con guarnicion¥* Con salsa bechamel,
pgrr:cseat;a;/ a?vce?asc.) as $ “490,00@ espinaca, queso gratinado,
papas al natural con olivay
$ 8300,00 pimentdén ahumado.
POLLO DESHUESADO $9.620,00.
RAVIOLONES DE CORDERO Y e a9 <on
QUESO BRIE GIRGOLA GRILLADA
Con crema suave de b 7.130,00 @ Con crema de arvejas,
l[imon. crujiente de remolacha
$ 9100’00 BONDIOLA GRILLE acclzvmpaﬁada cor;ensalada de
300 gr. con guarnicion® Eaétzaégtalgoa Yy cherry.
SORRENTINOS DE JAMON Y $9.860,00. ®
MOZZARELLA MATAMBRE A LA PIZZA
Con salsa rosa. TABLA DE CARNES ?cicn rdcula fresca y papas
$7.210,00. GRILLADAS o
Bife d.e chorizo 250 gr. $ 9960’00@
SORRENTINOS DI SEPIA Bondiola de cerdo 150 gr.
De trucha ahumada, PoIIoJszIo.
ricota y nueces con Guarnicion. *@
tomates a la chapay
gremolata de albahacay $ 20670,00
menta fresca.
$8.870,00. *OPCIONES DE GUARNICION
PENNE RIGATTI > Puré de papas o calabaza.
Con salsa caprese. > Panas fritas @
$5.600,00. ® @ e ®
> Arroz 0 ensalada.
» i FLMO opciones BEB")A opciones
~ NS¢ MENU Agua mineral / Saborizada
s NUGGETS DE POLLO G .
%’ INFAN]‘"— al horno con papas fritas. aeeess
PLATO - BEBIDA - POSTRE MILANESA DE PECETO POSTRE: opciones
$ 6340,00 con puré o papas fritas. Flan casero. @
Menu promocional para menores MACARRONES Ensalada de frutas. g
Bromociones en vigeneia. con salsa rosa. (@) Helado. 5



ENSALADA VEGGIE

Mix de hojas verdes, arroz
yamani, tofu marinado,
carpaccio de zucchini,
calabaza y berenjenas
asadas.

$6.520,00. @

ENSALADA RENCETAS

Mix de verdes, boconccinos,
garrapifada de almendras,
bondiola curada, cebolla
morada y reduccién de
aceto.

$7.230,00. @

ENSALADA CAESAR

Mix de hojas verdes,
croutones, panceta
crocante, queso
parmesano, pollo a la
plancha y aderezo caésar.

$6.880,00.

ENSALADA DE BURRATA

Para compartir con rdcula
tomates secos, reducciéon
de aceto, pesto suave de
albahacay nueces
crocantes.

$8.540,00. @

Puede armar su propia
ensalada seleccionando sus
componentes:

Huevo / rdcula / hojas
verdes / tomate / cebolla
zanahoria / papas /
remolacha.

3 componentes $ 2.960,00.
5 componentes $ 3.230,00.
Comp. extra $1.570,00.

TIRAMISU
$2.970,00.

NEW YORK CHEESCAKE

con mermelada de mem-
brillos e higos en almibar.

$2.890,00.

STRUDEL DE MANZANAS

y nueces pecan
acompafiado con helado
de crema americana.

$3.150,00.

VOLCAN DE CHOCOLATE

con helado de Bailey's,
cascaritas de naranja y
coulis de frutos rojos.

$3.150,00.

CREME BRULE
$2.850,00.

FLAN CASERO

con dulce de leche
acompanado con un
crocante de miel.

$2.070,00. ®

HELADO

Dos bochas.
Frutilla / chocolate
dulce de leche / limén.

$2.200,00.

MIX DE FRUTAS
$2.200,00®

POSTRE VIGILANTE

Queso y dulce de
batata o membirillo.

$2.200,00®

Sin Alcohol

AGUA MINERALIZADA

Botella 750 cc.

$1.380,00.

AGUA SABORIZADA

Botella 500 cc

$1.460,00.

GASEOSA  ®eeesi

Botella individual 500 cc

$1.460,00.

Botella grande 1500 cc

$3.450,00.

JARRA DE LIMONADA

Limoén, menta & jengibre.
1000 cc

Puede solicitarla SIN
azlucar.

$3.450,00.
JUGO EXPRIMIDO

Naranja / Pomelo.

$2.500,00.
LICUADO

Banana / Durazno.

$2.880,00.
MILKSHAKE

Dulce de leche / Frutilla.

Chocolate / Crema americana.

$3.110,00.

JUGO DETOX DE NARANJA

con manzanay espinaca.

$3.450,00.

JUGO DETOX VERDE

con manzana, espinaca,
pepino,limdén y genjibre.

$3.450,00.

02 012024



Ul

TE $1.490,00.
CAFE $1.490,00.
CAFE AMERICANO  $ 1.870,00.
CAFE CON LECHE  $2.030,00.
CAFE DOBLE $2.340,00.
LAGRIMA $1.870,00.
CAPUCHINO $2.600,00.
CAPUCHINO DOBLE  $ 3.040,00.
SUBMARINO $3.250,00.

b &
ESPECIALES

CAFE CALIPSO

Tia Maria, crema, caféy
canela.

$3.610,00.

CAFE VIENES

Crema, café y cacao.

$3.610,00.

CAFE IRLANDES

Whisky, café, azldcar y
crema.

$3.610,00.

@uilme!

CERVEZAS

Ve

. LATA473  $3.080,00.
@m[lﬂl’J cLeranne $5.580,00.

sTeLLA  WATA473 - $3.400,00.
cLoranne $6.300,00.

ARTOIS

PORRON  $3.400,00.
$6.530,00.

Rrtcon?
Corona e

e LATA4T3 - $3.400,00,
'''''' CLGRANDE  $6.300,00.

pilme  1ata473 - $3.080,00.
CLGRANDE  $5.510,00.

SAo  UTT3$3080,00.
;AXQ CL RUBIA

weiigion  AMBER

IPA
ROJA

CERVEZAS
® S\NALCOHO, ®

0.0%

STELLA PORRON
ARTOIS 330 ML

0.0%

LATA473 - $2.870,00.

$3.060,00.

& Cola
FernetBranca $3.560.00
BRANCA con Sprite.
MENTA $3.560,00.
\ con Sprite
E(J_QX‘:L o ténica.
S8 §3560,00.
CAMPARI TS
$3.560,00.
\\CORES
CHIVAS REGAL 12 $5.100,00.
J.WALKER RED $4.750,00.
J&B $4.750,00.
BLENDERS $3.410,00.
TIA MARIA $3.410,00.
BORGHETTI $3.930,00.

02 012024



NEGRONI

Gin, campari, vermut
rojo, rodaja de naranja.

$3.380,00.

SANGRIA DEL LITORAL
Malbec, ron afnejo, almibar
de durazno y maracuya,
Sprite, brocheta con frutos
de estacion.

$3.380,00.

AMERICANO

Campari, vermut
rojo, agua con gas,
rodaja de naranja.

$3.380,00.

GIN TONIC

Gin, agua tdénica,
rodaja de lima o limén.

$3.380,00.

APEROL SPRITZ

Aperol, extra brut,
agua con gas, rodaja
de naranja.

$3.380,00.

SCOTCH OLD FASHIONED

Whisky escocés, azUucar,
amargo de angostura,
piel de naranja.

$3.380,00.

GARIBALDI

Campari, jugo de
naranja fresco, rodaja
de naranja.

$3.380,00.

ooooooooooooooooooooooooo

Disponibles
de 16:00 a 20:00 Hs.

- PICADA

COMB @

Jamdn crudo, longaniza,
gueso dambo, empanadi-
tas, lomito ahumado,
tomates cherry y nueces.
+ Cazuela de papas fritas.
+ Stella Artois Botella
grande

$16.220,00.

PAPAS

RUSTICAS

con queso cheddar,
panceta crocante y
verdeo.

+ Stella Artois botella
Grande

$10.810,00.

RA)as

Rabas acomparnfiadas con
dip de aderezo Vivanco.
+ Cazuela de papas fritas.
+ Stella Artois botella
grande.

$15.270,00.

CIABATA BROASTER

Sandwich de pollo broas-
ter con rdcula, tomate y
aderezo Vivanco.

+ Cazuela de papas fritas.
+ Stella Artois lata 473cl.

$9.440,00.

menu

bigbox

Exclusivo para clientes de
www.bigbox.com.ar

EXPERIENCIA GOURMET
Entrada (para compartir)
- Empanadas de carne con
salsa de tomate picante.
Opciones de Plato.

- Trucha a la manteca de

salvia con arancini di riso y
vegetales grillados.

- Bondiola a la cerveza negra

con puré de batatas al
caramelo.

- Ensalada de burrata con
rdcula, tomates secos,
reduccion de aceto, pesto
suave de albahaca y nueces
crocantes.

Postre.

- Volcan de chocolate con
helado de Bailey “s,
cascaritas de naranjay
coulis de frutos.

Opciones de Bebida.

- Agua mineral.

- Saborizada.

- Gaseosa.

(1 por persona)

- Vino Salentein Malbec
Reserva

(1 botella para 2 personas).

02 012024



Sabados
Domingos
& Feriados

al mediodia

CORTES
POR PORCION

CHORIZO
$2.910,00.

MORCILLA
$2.910,00.

PECHITO DE CERDO

con guarnicion *.

$11.760,00. ®

MATAMBRE DE CERDO

con guarnicién *,

$11.760,00 ®

COSTILLAR DE TERNERA
con guarnicion.

$ 13.060,00. @

VACIO DE TERNERA

con guarnicioén *,

$13.270,00.®
POLLO AL ASADOR

con guarnicion *.

$7.190,00. ®

Las parrilladas Clasica,
Mix de Carnes y Promos
con botella de vino son
productos que ya tienen
descuento aplicado, el
cual no es acumulable
con otros descuentos o

promociones en vigencia.

ASADOR
CRIOLLO

PARRILLADAS

PARRILLADA
CLASICA

con guarnicién *

CHORIZO - MORCILLA
POLLO - PECHITO DE
CERDO ASADO - VACIO.

para dos personas.
$20.670,00.

para cuatro personas.

$40.010,00.

PARRILLADA
MIX DE CARNES @

con guarnicion *

VACIO - PECHITO DE CERDO
COSTILLAR DE TERNERA.

para dos personas.
$ 26.380,00.

para cuatro personas.

$ 46.500,00.

*GUARNICIONES

- PURE DE PAPAS 0 CALABAZA
- PAPAS FRITAS. &

- ARROZ 0 ENSALADA.

VIVé}NCO

PROMOS

PARRILLADA + BOTELLA DE VINO

PORTILLO MALBEC 0 CHARDONNAY

DE BODEGA SALENTEIN +
PARRILLADA CLASICA

Para dos personas.

S 25.440,00.

PORTILLO MALBEC 0 CHARDONNAY

DE BODEGA SALENTEIN +
MIX DE CARNES

Para dos personas.

$ 31.080,00.

ACOMPANAMIENTOS PARA PARRILLA
PAPAS FRITAS (&) ®

para dos personas

$2.230,00.

ENSALADA

Seleccione los
componentes

HUEVO / RUCULA /
HOJAS VERDES /
TOMATE / CEBOLLA /
ZANAHORIA.

3 componentes.

$2.960,00.

5 componentes.

$3.230,00.

Componente extra.

$1.570,00.

02 012024



