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45  |  unidades

espinaca y portobellos salteados, cubos de palta, porotos negros, tomates 
cherry, cubos de mangos, con top de verdeo, cilantro, croutons de 
focaccia, mix de cereales, acompañado de vinagreta de sriracha

L Í N E A  V E G A N  

A R R O L L A D O S  P R I M A V E R A  V E G A N  2u
relleno de vegetales, envuelto en masa crocante, acompañado de salsa 
agridulce

P O K E  F U R A I  V E G A N
ensalada de arroz avinagrado, palta, salsa teriyaki, verdeo y crocante de 
batata

C R I S P Y  G R E E N  R O L L  4u
relleno de tomate secos en conserva, hojas de espinaca y queso crema 
saborizado, apanado en panko, bañado con salsa agripicante

C O M B I N A D O  B I O - V E G G I E 
C R I S P Y  G R E E N  R O L L   |   F R E S H  F U S I O N  R O L L

|   C A M E M B E R T  R O L L
N I G U I R I  P A L T A  T H A I   |  V E G A N  B O O M !  

 15  |  unidades
30  |  unidades

relleno de queso camembert  y guacamole de palta, envuelto en arroz y 
laminas de zanahoria con criolla de rocoto, bañado con salsa de apio

L Í N E A  V E G G I E

G Y O S A S  V E G G I E  2u
empanaditas de vegetales, hongos, queso gruyere y cous cous,                
bañadas con salsa ponzu

C A M E M B E R T  R O L L  4u

P O K E  T H A I  V E G G I E
ensalada de arroz avinagrado, palta con leche de tigre, sésamo mixto 

relleno de tomates secos, espinaca, palta y cebolla morada caramelizada, 
semi cubierto con queso camembert flameado, chip de batata y salsa de 
mango

E N S A L A D A  V E G A N  NUEVO!

W O K  D E  V E G E T A L E S  Y  A R R O Z
en salsa de soja

P A P I L L O T E  V E G A N  NUEVO!
con vegetales, hongos portobello y hummus de arveja, decorado con 
tomate concassé y verdeo

relleno de vegetales salteados y palta,  coronado con ceviche de palta y 
mango con lluvia maíz cancha frito

T O F U  T A R T A R  R O L L  4u  NUEVO!
relleno de puerro caramelizado, pickles de pepino y palta, envuelto en 
laminas de zucchini grillado y coronado con tartar de tofu, perfumado 
con aceite de cilantro y top de semillas de zapallo

S W E E T  T R E E E  R O L L  4u  NUEVO!

F R E S H  F U S I O N  R O L L  4u
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## $ 4195 $ 3356
## $ 6064 $ 4851

## $ 797

relleno de vegetales salteados y palta, envuelto en láminas de papa 
blanqueadas, decorado con salsa de soja y jengibre, lluvia de crocante de 
papa
V E G E T A B L E S  &  B R O C C O L I  R O L L  4u  NUEVO!
relleno con pasta de vegetales, rebozado con panko, salseado con 
emulsión de brócoli

G E I S H A  D E  Z U C C H I N I  - sin alga nori y sin arroz - 3u NUEVO!

laminas de zucchini grillados, palta y hummus de arveja cubiertos en 
masa tempura y rebozados con panko, bañado con mermelada de rocotó

V E G A N  B O O M !  3u
laminas de zanahoria, pickles de pepino, morron asado, tallos de 
akusay salteados y palta, cubiertos en masa de tempura, acompañado 
con salsa agridulce

N I G U I R I  P A L T A  T H A I  3u
finos cortes de palta  aderezado con salsa tailandesa a base de pasta de 
maní, flambeados, sobre bocado de arroz con salsa agripicante y 
pequeños aros de verdeo y escamas de sal con Merken

P O T A T O  R O L L  4u  NUEVO!

V E G A N  M O U S S E  D E  C H O C O L A T E  NUEVO!

a base de chocolate semi amargo con confitura de frutillas, frambuesas, 
casis y crocante con mix de semillas

C O M B I N A D O  V E G A N  L E A V E S  NUEVO!

S W E E T  T R E E E  R O L L   |   P O T A T O  R O L L   
V E G E T A B L E S  &  B R O C C O L I  R O L L 

T O F U  T A R T A R  |   G E I S H A  Z U C C H I N I
N I G U I R I  P A L T A  T H A I   |   V E G A N  B O O M !  

 15  |  unidades
30  |  unidades
45  |  unidades
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T O D O S  L O S  M E N Ú S  I N C L U Y E N  A P P E T I Z E R

+ gaseosa ó agua ó copa de vino
+ mini degustación de chocolates (2 shots)

M E N Ú  E J E C U T I V O

O P C I Ó N  I

C O M B I N A D O  M E R I D I A N  14u
+ gaseosa ó agua ó copa de vino
+ mini degustación de chocolates (2 shots)

O P C I Ó N  2
W O K  D E  V E G E T A L E S  Y  A R R O Z
C O N  P O L L O  Y / O  L O M O
+ gaseosa ó agua ó copa de vino
+ mini degustación de chocolates (2 shots)

O P C I Ó N  3
S O R R E N T I N O S  D E  J A M Ó N  Y  Q U E S O 
C O N  S A L S A  M E D I T E R R Á N E A
+ gaseosa ó agua ó copa de vino
+ mini degustación de chocolates (2 shots)

O P C I Ó N  4
O J O  D E  B I F E  G R I L L A D O  C O N  E S P E C I A S
C O N  G U A R N I C I Ó N
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a base de salmón flambeado con salsa tailandesa, palta con leche de tigre, 
arroz avinagrado, decorado con sésamo, crocante de tempura y verdeo

P O K E  L A N G O S T I N O  F U R A I
a base de langostinos apanados, palta y arroz avinagrado, decorado con 
crocante de batata y verdeo, bañado con salsa teriyaki

P O K E  S A L M Ó N  C R I S P Y  NUEVO!
a base de mini croquetas de salmón, palta en cubos, apio en tempura, 
coronado con finos cortes de tamago, aros de verdeo y salsa de maracuyá 
cremosa
P O K E  S A L M Ó N  C I T R I X  NUEVO!
a base de salmón en cubos, guacamole, apio en tempura, coronado con 
ensalada de porotos negros, cilantro y maíz cancha

D U P L A S

A R R O L L A D O S  P R I M A V E R A  2u

envueltos en hilos de batata, fritos y salsa de tomate picante y negui

E N T R A D A S

L A N G O S T I N O S  C R U J I E N T E S  2u
langostinos macerados, cubiertos de panko, acompañados de mayonesa 
alimonada y ralladura de lima
L A N G O S T I N O S  C R O C A N T E S  2u

rellenos de carne y cebollín envuelto en masa crocante, acompañado de 
salsa agridulce

G Y O S A S  D E  C E R D O  2u
empanaditas rellenas de cerdo y akusay bañadas con salsa ponzu

S A L M Ó N  T E R I Y A K I
dos cortes de salmón con piel glaseado con salsa teriyaki, acompañado de 
vegetales salteados y gohan dorai

M A R I S C O S  A L  F U E G O
cayos de vieiras, langostinos, calamar y papines andinos con manteca 
agripicante, acompañados de brunoise de mariscos y lima fresca

P R I N C I P A L E S

T I R A D I T O S

T I R A D I T O  S A L M Ó N  A G R I P I C A N T E  NUEVO!
finos cortes de salmón, acompañados con salsa agripicante y mayonesa 
de apio, con lluvia de hilos de papa crocante, coronado con maíz cancha y 
ensalada de cebolla morada y cilantro
T I R A D I T O  A C E V I C H A D O  C R O C A N T E  NUEVO!
finos cortes de salmón marinados y rebozados con ceviche de palta y 
mango, coronado con maíz cancha y ensalada de cebolla morada y 
cilantro
T I R A D I T O  L A N G O S T I N  &  B I C A L  NUEVO!
finos cortes de salmón y langostinos en tempura, aderezados con jugo de 
lima y sal marina, bañados con salsa de maracuyá cremosa, top de apio 
en tempura, algas en tempura y ensalada de cebolla morada y cilantro

E N S A L A D A S  P O K E

P O K E  S A L M Ó N  T H A I
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C O M B I N A D O  L A G Ó N

a base de lomo  y arroz

45  |  unidades

C O M B I N A D O S

 15  |  unidades

buenos aires roll, placer real, feel roll, honey roll, philadelphia roll, niguiri 
de salmón y sashimi de salmón

C H I C K  &  C H I P S
croquetas de pollo y queso cheddar, acompañado de papas smile

A R R O L L A D O S  P R I M A V E R A  J & M 2u
arrollados relleno de jamón y muzarella envuelto masa crocante, 
acompañado de salsa agridulce

con salsa de ostras y soja

W O K  D E  V E G E T A L E S  Y  A R R O Z
C O N  L O M O  |  C O N  L A N G O S T I N O S

W O K  D E  M E R O  Y  C A M A R O N E S
con vegetales, salsa de ostras, leche y crema, acompañado de timbal de 
arroz blanco

M E N Ú  I N F A N T I L

citrus roll, siwichi roll, texmex roll, soul roll, crazy ceviche roll, celerity 
roll

Y A K I T O R Y  C O L C H O N  M I X
tres pinchos de pollo glaseados con salsa teriyaki, sobre salteado de 
arroz, vegetales, hilos de tamago, bañado con salsa de sésamo
B R O C H E T T E  A N T I C U C H E R A  D E  P O L L O
tres pinchos de pollo glaseados con salsa anticuchera, sobre salteado de 
arroz, vegetales, hilos de tamago, bañado con salsa de sésamo

P E K E  W O K  D E  P O L L O
a base de pollo  y arroz
P E K E  W O K  D E  L O M O

C O M B I N A D O  R O L L  &  R O L L
placer real, soul roll, feel roll, geishas de salmón, futurama² roll, sweet 
roll y spf roll

C O M B I N A D O  S U S H I C L U B

30  |  unidades

P A P I L L O T E  F I S H  |  B L A N C O  NUEVO!
cubos de pescado blanco del día con vegetales y hummus de arveja, 
decorado con tomate concassé y verdeo

W O K  D E  V E G E T A L E S  Y  A R R O Z
C O N  P O L L O  |  C O N  P O L L O  Y  L O M O
con salsa de ostras y soja

braseada con salsa teriyaki sobre colchón de pure de batata cremoso

B R O C H E T T E  A N T I C U C H E R A  M I X 
tres pinchos de salmón y langostinos sellados con salsa anticuchera, sobre 
salteado de arroz, vegetales, hilos de tamago, bañado con salsa de sésamo

B O N D I O L A  T E R I Y A K I  

P A P I L L O T E  F I S H  |  S A L M Ó N  NUEVO!
corte de salmón con piel con vegetales y hummus de arveja, decorado con 
tomate concassé y verdeo
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C O M B I N A D O  I N T E N S E
placer real, merken roll, sweet roll, feel roll, sashimi de salmón, niguiri 
anticuchero

S U S H I

relleno de salmón, palta y queso crema, con sésamo

A R M A L O  C O M O  Q U I E R A S !   | 
I N C L U Y E  P O S T R E  Y  C A F É

 E L E G Í  L A  V A R I E D A D  D E  L A S  P I E Z A S  D E  T U 
C O M B I N A D O

R O L L S,  N I G U I R I S,  S AS H I M I  Y  T E M A K I S   |
T E M A K I  X3U 

 15  |  unidades

C R A Z Y  C E V I C H E  R O L L  4u

30  |  unidades
45  |  unidades

S P I C Y  C I T R I X
relleno salmón cocido saborizado, rebozado con panko, bañado con salsa 
agripicante, decorado con ralladura de lima y verdeo

H O N E Y  R O L L  4u
relleno de salmón cocido saborizado y bañado con reducción de miel y 
jengibre; recubierto de crocante de batata
F U T U R A M A²  R O L L  4u
relleno de langostinos rebozados y queso crema saborizado, rebozado  
con panko, bañado con salsa de miel y mostaza

C O C I D O S

B U E N O S  A I R E S  R O L L  4u
relleno de salmón, langostinos, palta y queso crema, con salmón por fuera 
y salsa de sésamo

P H I L A D E L P H I A  R O L L  4u
relleno de salmón y queso crema, con sésamo

S P F  R O L L  4u

relleno de salmón, pescado blanco y verduras marinadas en cilantro y 
picante, envuelto en salmón rosado, rebozado con panko, con guacamole 
de palta

T I G E R  R O L L  4u
relleno de langostinos apanados, palta, cubierto con láminas de salmón, 
crocante de batata y bañado en leche de tigre
C E V I C H E  R O L L  4u

relleno de salmón sellado con manteca de shiracha y palta envuelto en 
alga nori y arroz coronado con un ceviche de salmón decorado con 
crocante de cebolla y cilantro

M E R K E N  R O L L  4u
relleno de salmón ahumado y palta, recubierto por tataki de salmón 
aderezado con merken, bañado con salsa picante y maíz cancha frito

S W E E T  R O L L  4u

relleno de langostinos en tempura, tamago, palta y queso crema 
saborizado con cilantro, envuelto en salmón y bañado con salsa de mango

T R A D I C I O N A L E S
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S A L M Ó N  C R U N C H Y  4u  NUEVO!

bocados de salmón aderezados, rebozados en panko, semi cubiertos con 
finas fetas de salmón bañadas en leche de tigre, coronado con tartar de 
langostino, crocante de batata, cilantro y ciboulette

S C  E V O L U T I O N  R O L L  - caliente -  4u

relleno de langostinos rebozados, queso crema y ralladura de lima, 
envuelto en tamago, bañado con salsa de mango y crocante de batata

P L A C E R  R E A L  4u
relleno de palta, palmito y queso crema, envuelto en lámina de tamago y 
salmón, bañado con salsa de maracuyá y crocante de batata

S I N  A L G A  N O R I
S I N  A R R O Z

S I N  A L G A  N O R I  Y  S I N  A R R O Z

S O U L  R O L L  4u
relleno de palmito y salmón, envuelto en tamago, recubierto con lámina 
de queso crema, bañado con almendras caramelizadas

F E E L  R O L L  4u

relleno de salmón, queso crema y verdeo, envuelto en láminas de tamago

B O O M !  - sin arroz -  6u
finos cortes de salmón, con queso crema saborizado, cubierto de masa 
tempura

C I T R U S  R O L L  4u

C E L E R I T Y  R O L L  4u
relleno de langostinos y guacamole de palta envuelto en arroz y finos 
cortes de salmón aderezado con criolla de rocoto, mayonesa de apio 
coronado con crocante de papa andina

S I N  A L G A  N O R I 

relleno de salmón, palta, queso crema y negui, envuelto en salmón, 
rebozado con panko, con salsa de ananá

T E X M E X  R O L L  4u
relleno de langostinos sellados, queso crema y mango, cubierto con hilos 
de batata crocante, decorado con crema de palta, mermelada de rocoto y 
lluvia de chips de batata

S I W I C H I  R O L L  4u
relleno de langostinos marinados y sellados, crocante de tempura y 
batata en almíbar, rebozado en panko, bañado en leche de tigre picante, 
crema de palta y lluvia de ralladura de lima 



SushiClub Chacras  

0

-20%

## $ 1095 $ 876
0

## 1095 876
0

## 1095 876
0

## $ 621 $ 497

0

## 621 497

0

##

0

##

0

## $ 826 $ 661
0

## 826 661
0

langostino aderezado con salsa anticucho, flambeado, acompañado con 
emulsión alimonada, maíz cancha y lámina de rabanito, sobre bocado de 
arroz

queso crema y palta, envuelto en salmón

langostino aderezado con salsa tailandesa a base de pasta de maní, 
flambeado sobre bocado de arroz con salsa agripicante, aros de verdeo y 
escamas de sal con merken

finas fetas de salmón

N I G U I R I  D E  S A L M Ó N  6u

N I G U I R I  D E  L A N G O S T I N O  F U E G O  T H A I  3u

N I G U I R I  D E  L A N G O S T I N O  A N T I C U C H E R O  3u

T E M A K I  D E  L A N G O S T I N O  1cono

N I G U I R I  F U E G O  T H A I  3u
cortes de salmon con salsa tailandesa a base de pasta de maní, 
flambeados sobre bocado de arroz con salsa agripicante, aros de verdeo y 
escamas de sal con merken
N I G U I R I  D E  S A L M Ó N  A N T I C U C H E R O  3u

finas fetas de salmón sobre bocaditos de arroz

G E I S H A  D E  S A L M Ó N  - sin arroz -  6u

salmón aderezado con salsa anticucho, flameado, acompañado con 
emulsión alimonada, maíz cancha y lámina de rabanito, sobre bocado de 
arroz

T E M A K I  D E  S A L M Ó N  1cono
de salmón, palta y queso crema

S A S H I M I S  |  N I G U I R I S
G E I S H A S    |  T E M A K I S

S A S H I M I  D E  S A L M Ó N  5u

de langostinos en tempura, palta y queso crema con salsa de maracuyá
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P O S T R E S

C H E E S E C A K E 

D E G U S T A C I Ó N  D E  C H O C O L A T E S

S E R V I C I O  D E  M E S A

P R E C I O S  S U J E T O S  A  M O D I F I C A C I Ó N

T É  G O U R M E T

C A F É  N E S P R E S S O  lungo

C A F É  N E S P R E S S O  con crema

I N F U S I O N E S

C A F É  N E S P R E S S O

P A S I Ó N  D E  C H O C O L A T E
volcán de chocolate con helado de mascarpone y confitura de frutos rojos

sobre masa crocante de vainilla con confitura de frutillas, frambuesas, 
cassis y crocante de naranjas

L U J U R I A  D E  C H O C O L A T E
mousse de chocolate, sobre crema chantilly, delineado con laminas de 
frutilla, con tuil de almendras y acompañado de rulos de chocolate y 
garrapiñada de arroz inflados

H E L A D O S  A R T E S A N A L E S
chocolate amargo; dulce de leche tentación; mousse de maracuyá; 
mascarpone,  frutilla y limón

cremoso de chocolate amargo con frutos rojos y salsa de yogur | trufa de 
chocolate con leche, con ganache de chocolate y crema de café |cremoso 
de chocolate blanco con confitura y granita de maracuyá | helado de 
chocolate con garrapiñada de arroz inflado y espuma de dulce de leche

C H E E S E C A K E  D E  M A R A C U Y Á
sobre masa crocante de vainilla con salsa de maracuyá, acompañado con 
cremoso de chocolate y crocante de quinoa
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## $ 1067 $ 854

## $ 436 $ 349
## $ 0
0

## 436 349
0

0 -20%

## $ 249 $ 199

## $ 434 $ 347

## $ 499 $ 399

## $ 561 $ 449
##

0

-20%

## $ 535 $ 428
0

## 535 428
0

## 535 428
0

## 535 428
0

##

0

##

## $ 720 $ 576
0

## $ 720 $ 576
0

## $ 720 $ 576
0

## $ 720 $ 576
0

0

G I N  T O N I C

C O N S U L T E  A L  C A M A R E R O  P O R  C O C K T A I L S 
C L Á S I C O S  Q U E  N O  F I G U R A N  E N  E S T A  C A R T A

C A I P I R O S K A S

C A I P I R I N H A

R I C H A R D

clásica  |  frutos rojos  |  maracuyá

beefeater, agua tónica y limón

A P E R O L  S P R I T Z
aperol, mumm extra brut y agua con gas

cachaça belo barreiro y lima

absolut mango, naranja, maracuyá, frutos rojos y almíbar

jameson, manzana verde y jengibre

vino cafayate cosecha tardía, maracuyá y lima

A N D E S  O R I G E N  R U B I A  lata 473cc  NUEVO!

havanna club, menta, lima y agua con gas

M A R A C U Y A D A

A G U A  E V I A N

L I L L E T  V I V E

C A M P A R I  O R A N G E
campari y jugo de naranja

F R E S C O  Y  T A R D Í O

Q U I L M E S  C L Á S I C A  porrón 330cc

S T E L L A  A R T O I S  porrón 330cc

T R A G O S  D E  A U T O R

M O J I T O 

B E B I D A S

A G U A  V I L L A V I C E N C I O  

A N D E S  O R I G E N  R O J A  lata 473cc  NUEVO!

A N D E S  O R I G E N  N E G R A  lata 473cc  NUEVO!

C O R O N A  porrón 330cc  NUEVO!

P A T A G O N I A  A M B E R  L A G E R  lata 473cc  NUEVO!

P A T A G O N I A  2 4 . 7  I P A  lata 473cc  NUEVO!

L I M O N A D A  C L Á S I C A

C E R V E Z A S

S I N  A L C O H O L

J U G O  D E  N A R A N J A  E X P R I M I D O 

C O C A  C O L A

lillet, agua tónica, pepino, frutilla y menta

maracuyá, naranja y almíbar

limón, menta y jengibre

S E R 
L E V I T É

I R I SH  L O N G  D R I N K
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0

-20%

0

## $ 1046 $ 837
## 1046 837
## 1046 837
## 1046 837

0 -20%

## $ 785 $ 628

## $ 1292 $ 1034
## 1292 1034
## 1292 1034

## $ 2266 $ 1813
## 2266 1813

## 2266 1813

20% (1)

## $ 1020 $ 816

## $ 1597 $ 1278

-20%

## $ 1167 $ 934

## $ 1785 $ 1428

0 -20%

## $ 3463 $ 2770

## $ 3444 $ 2755

## $ 4509 $ 3607

## $ 4759 $ 3807

## $ 9517

-20%

## $ 1167 934
## 0
## 1167 934
## 1167 934

-20%

## $ 5438 $ 4350

-20%

## $ 1131 $ 905
B O D E G A  A Z U L

A Z U L  sauvignon blanc
A Z U L  malbec

E L  E N E M I G O  chardonnay

T E R R A Z A S  D E  L O S  A N D E S  reserva sauvignon blanc

A L T O S  D E L  P L A T A  cabernet sauvignón

N I C A S I A  R E D  B L E N D  cabernet franc

C R I O S  rose

C R I O S  dulce natural
C R I O S  chardonnay
C R I O S  malbec

A N G E L I C A  Z A P A T A  malbec alta

P U L E N T A  E S T A T E  sauvignon blanc

D.V. C A T E N A  chardonnay

B O D E G A  C A T E N A  Z A P A T A
S A I N  F E L I C I E N  chardonnay

S A N T A  J U L I A  chenin dulce
S A N T A  J U L I A  malbec

A L A M B R A D O  malbec
A L A M B R A D O  sauvignón blanc

L A  Z U L E M A  sauvignon blanc
L A  Z U L E M A  chardonnay
L A  Z U L E M A  malbec

L A T I T U D 33º   sauvignón blanc

L A T I T U D 33º   cabernet sauvignón

P U L E N T A  E S T A T E

T E R R A Z A S  D E  L O S  A N D E S  reserva torrontés

L A T I T U D 33º   malbec

B O D E G A  T E R R A Z A S  D E  L O S  A N D E S 
A L T O S  D E L  P L A T A  malbec 375ml

S A N T A  J U L I A

S A N T A  J U L I A  sauvignon blanc

T E R R A Z A S  D E  L O S  A N D E S  reserva chardonnay

A L T O S  D E L  P L A T A  chardonnay
A L T O S  D E L  P L A T A  malbec

L A T I T U D 33º  chardonnay
B O D E G A S  33  S U R

B O D E G A  A L E A N N A

T E R R A Z A S  D E  L O S  A N D E S  reserva malbec

E L  E N E M I G O  malbec

A N G E L I C A  Z A P A T A  chardonnay alta

S U S A N A  B A L B O  W I N E S

V I N O S
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0 -20%

## $ 1164 $ 931
## 1164 931
## 1164 931
## 1164 931
## 1164 931

## $ 1963 $ 1570
## 1963 1570
## 1606 1285

## $ 2227 $ 1782
## 2227 1782
## 2227 1782

0 -20%

## $ 1464 $ 1171
## 1464 1171
## 1464 1171
## 1464 1171

## $ 3273 $ 2618

0 -20%

## $ 2380 $ 1904

## 2380 1904
## 2380 1904
## 2380 1904
## 2380 1904
##

## $ 1046 $ 837

## $ 3095 $ 2476
##

## $ 5356 $ 4285

## $ 2633 $ 2106
## 2633 2106
## 2633 2106
## 2633 2106
## 2633 2106
## 2633 2106

## $ 1046 $ 837
## 1046 837

0 -20%

## $ 92246 $ 73797

## $ 24996 $ 19997

## $ 17259 $ 13807

## $ 23210 $ 18568

C H A N D O N  brut nature

C A F A Y A T E  malbec
C A F A Y A T E  cabernet sauvignón

C H A N D O N  extra brut 187cc

F E L I N O  chardonnay

E S P U M A N T E S
M U M M  C U V É E  R É S E R V E  extra brut

M U M M  C O R D O N  R O U G E  brut

V E U V E  C L I C Q U O T  Y E L L O W  L A B E L  brut  |  reims, francia

C H A M P A G N E

M O Ë T  B R U T  I M P É  R I A L  |  épernay, francia

F E L I N O  malbec

M U M M  D O M A I N E  extra brut

B A R O N  B  extra brut

M U M M  C U V É E  R É S E R V E  extra brut 187cc

M U M M  D O M A I N E  brut nature

M U M M  L É G E R  dulce 
M U M M  C U V É E  R É S E R V E  brut nature

M U M M  C U V É E  R É S E R V E  sweet sparkling

B O D E G A  S É P T I M A 
S É P T I M A  sauvignón blanc

C A F A Y A T E  T E R R O I R  D E  A L T U R A  malbec
C A F A Y A T E  T E R R O I R  D E  A L T U R A  cabernet sauvignón

C A F A Y A T E  T E R R O I R  D E  A L T U R A  torrontés

D O M  P É R I G N O N  B L A N C  V I N T A G E  2009  |  épernay, francia

B O D E G A S  E T C H A R T 

B O D E G A  V I Ñ A  C O B O S

C A F A Y A T E  torrontés

C A F A Y A T E  dulce tardío

S É P T I M A  rosado malbec

C A F A Y A T E  R E S E R V E  torrontés

S É P T I M A  chardonnay
S É P T I M A  malbec

C H A N D O N  mini rosé 187cc

C H A N D O N  délice
C H A N D O N  apéritif

C H A N D O N  rosé
C H A N D O N  extra brut

C H A N D O N  brut nature rosé

M U M M  C U V É E  R É S E R V E  brut rosé
M U M M  C U V É E  R É S E R V E  demi sec

C A F A Y A T E  R E S E R V E  cabernet sauvignón

C A F A Y A T E  rosé

C A F A Y A T E  R E S E R V E  malbec
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0 -20%

## $ 447 $ 358
## 0
## 0
##

##

## 0
## 0

## $ 492 $ 394

## $ 516 $ 413

0 -20%

## $ 1483 $ 1186

## $ 1246 $ 997

## $ 717 $ 574
## $ 0

## $ 589 $ 471
## $ 0

## $ 850 $ 680
##

0 -20%

## $ 567 $ 454
##

C H I V A S  R E G A L  extra

G R A P P A  I T A L I A N A

T I A  M A R Í A  C R E A M
B A I L E Y S

C O I N T R E A U

L I C O R E S

D R A M B U I E

S T R E G A

A B S O L U T  saborizados

P R E C I O S  S U J E T O S  A  M O D I F I C A C I Ó N

W H I S K I E S
C H I V A S  R E G A L  royal salute

A B S O L U T

B A L L E N T I N E'S

J A C K  D A N I E L'S

C H I V A S  R E G A L  12 years old

J A M E S O N

C H I V A S  R E G A L  18 years old

J O H N N I E  W A L K E R  black label

V O D K A S

H E N N E S S Y  V S O P

J Ä G E R M E I S T E R

S A M B U C A




